
    
 

 

DECRETO INTERMINISTERIALE DEL 1 Luglio 2022 

CREDITO DI IMPOSTA A FAVORE DI SOGGETTI ESERCENTI L’ATTIVITÀ DI CUOCO PROFESSIONISTA 

“BONUS CHEF” 

 

➢ DOTAZIONE FINANZIARIA 
Le risorse destinate all’attuazione dell’intervento, sono pari a complessivi 3.000.000,00  
 

➢ BENEFICIARI  
Soggetti esercenti l’attività di cuoco professionista presso alberghi e ristoranti (con ATECO  primario: 
55.10.00 - 56.10.11 – 56.10.12), sia come lavoratori dipendenti, sia come lavoratori autonomi in possesso 
di partita IVA. 

 
➢ REQUISITI DI ACCESSO 

1. essere residenti o stabiliti nel  territorio Italiano; 

2. essere alle dipendenze, con regolare contratto di lavoro subordinato oppure  titolari di partita 

IVA per attività di cuoco professionista svolta presso i medesimi soggetti, almeno a partire dal 

1° gennaio 2021; 

3. essere nel pieno godimento dei diritti civili; 

4. possesso di una PEC attiva. 

 

➢ ENTITA’ DEL CONTRIBUTO 

L’agevolazione è concessa sotto forma di credito di imposta,  ai sensi del regolamento de minimis, nei limiti 

delle risorse disponibili e nella misura massima del 40% del costo delle spese ammissibili sostenute tra il 

1°gennaio 2021 e il 31 dicembre 2022. L’agevolazione massima concedibile a ciascun beneficiario non può 

eccedere l’importo di euro 6.000,00. Il credito concesso potrà, eventualmente, essere ceduto. 

Nel caso in cui la dotazione non sia sufficiente a soddisfare la richiesta di tutte le istanze, il Ministero 

provvederà a ridurre in modo proporzionale l ‘agevolazione.  

 

➢ SPESE AMMISSIBILI 

L’agevolazione fa riferimento a spese relative a: 

1. l’acquisto di macchinari di classe energetica elevata, destinati alla conservazione, 

trasformazione e cottura di prodotti alimentari, più nel dettaglio: 

o A, B e C per i macchinari riportanti l’etichettatura su scala da A a G di cui al regolamento 

(UE) n. 1369/2017 del Parlamento europeo e del Consiglio del 4 luglio 2017 (GUUE L 198 

del 28 luglio 2017, e ss.mm.ii.); 

o A+, A++ e A+++ per i macchinari riportanti l’etichettatura su scala da A+++ a D, di cui alla 

direttiva (UE) n. 30/2010 del Parlamento europeo e del Consiglio del 19 maggio 2010 

(GUUE L 153 del 18 giugno 2010); 

o A+, A++ e A+++ relativamente ai soli apparecchi di cottura per i quali è applicato il sistema 

di etichettatura su scala da A+++ a G, di cui al regolamento (UE) n. 65/2014 della 

Commissione del 1° ottobre 2013 (GUUE L 29 del 31 gennaio 2014 



2. l’acquisto di strumenti e attrezzature professionali per la ristorazione;  

3. la partecipazione a corsi di aggiornamento professionale. 

 

➢ UTILIZZABILITA' DEL CONTRIBUTO  

Il Credito è utilizzabile esclusivamente in compensazione tramite il modello F24. L’agevolazione è 
totalmente esclusa sia da IRPEF che da IRAP, il bonus non concorre alla determinazione del rapporto di 
deducibilità. Inoltre sarà possibile cedere il beneficio ad altri soggetti, inclusi istituti di credito e altri 
intermediari. 
 
 

➢ PRESENTAZIONE DELLE DOMANDE 

La domanda per il “Bonus Chef”  deve essere presentata in via telematica a partire dal 27 febbraio fino alle 
ore 15.00 del 3 Aprile 2023. L’ordine temporale non determina alcun vantaggio. 

 

 

Per ulteriori informazioni contattare il nostro servizio Contributi Pubblici alle Imprese:  
 

SEDE DI MACERATA:  
- Emanuela FIORANI        e.fiorani@confartigianatoimprese.org  0733 366421 
- Alessandra LUCHETTI a.luchetti@confartigianatoimprese.org   0733 366406 - 0733 366418 

 

SEDE DI ASCOLI PICENO – CUPRA MARITTIMA:  
- Stefano SANTINI s.santini@confartigianatoimprese.org  0733 366970  
 
SEDE DI FERMO: 

- Letizia COGNIGNI l.cognigni@confartigianatoimprese.org  0733 366932 
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