
 

© www.uapi.org, last update martedì 29 aprile 2008 1 

IMPORTANTE! 
 

 

Oggetto: Alimentaristi e il nuovo �pacchetto igiene� 

 
 
Nel corso del 2004 L�Unione Europea ha emanato un gruppo di regolamenti che 

unitamente al Regolamento 178/2002 sulla rintracciabilità sono andati a costituire il 
pacchetto igiene. 
I nuovi regolamenti, che hanno sostituito dal 1° gennaio 2006 le disposizioni e le leggi 

attualmente vigenti in materia di igiene delle produzioni e commercializzazione degli 
alimenti, sono:  
 
 Regolamento 852/2004 sull�igiene dei prodotti alimentari  
 Regolamento 853/2004 che stabilisce norme specifiche in materia di igiene degli alimenti di origine 

animale 
 Regolamento 854/2004 che stabilisce norme specifiche per l�organizzazione dei controlli ufficiali sui 

prodotti di origine animale destinati al consumo umano 
 Regolamento 882/2004 relativo ai controlli ufficiali intesi a verificare la conformità alla normativa in 

materia di mangimi e di alimenti e alle norme sulla salute e sul benessere animale 
 Regolamento 2073/2005 sui limiti microbiologici per alcune categorie di prodotto alimentare  
 
E� così che ora gli operatori del settore sono tenuti a modificare il loro Piano di 
Autocontrollo per garantire la sicurezza igienica del prodotto, nel quadro di un nuovo 
rapporto sia normativo che di confronto con l�Autorità Pubblica di Controllo. 
L�ultimo tassello della riforma del sistema è l�entrata in vigore del decreto legislativo 193 

del 6 novembre 2007 "Attuazione della direttiva 2004/41/CE relativa ai controlli in 
materia di sicurezza alimentare e applicazione dei regolamenti comunitari nel medesimo 
settore" 
Tra gli elementi di maggior rilievo: 
 
 non è più in vigore l�articolo 2 della legge n. 283 del 1962 che riguarda le modalità e il rilascio 

dell�autorizzazione sanitaria 
 viene abrogato il decreto legislativo n. 155 del 1997 (HACCP) e una serie di altre norme ad esso 

collegate 
 
Ricordiamo che per molte inottemperanze alle regole igienico sanitarie del pacchetto 
igiene, il decreto legislativo 193/07, prevede che l'autorità di controllo provveda 

immediatamente all'applicazione della sanzione senza che venga più concesso il 

periodo di prescrizione. 
IL RISPETTO DELLA ATTUALE NORMATIVA PREVEDE L�OBBLIGO DI ADEGUARE 

I MANUALI DI AUTOCONTROLLO AI NUOVI ADEMPIMENTI . 

 
 
Per ogni ulteriore informazione potete contattare: 
 
Andrea Picciotti: tel. 0734/992332, cell. 334.6402895, e-mail: qsa@uapi.org  
 
 
Allegato: Nuovo profilo sanzionatorio 
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NUOVO PROFILO SANZIONATORIO 

 

ILLECITO  
SANZIONE PREVISTA 

(�) 
   

Stabilimento registrato ma mancanza dell�aggiornamento 

della registrazione 
 

da 500 a 3000 

sanzione ridotta: 1000 

   

Mancata predisposizione delle procedure di autocontrollo  
da 1000 a 6000 

sanzione ridotta: 2000 

   

Mancato adempimento alla risoluzione delle non 

conformità riscontrate entro i termini prestabiliti 
 

da 1000 a 6000 sanzione ridotta: 

2000 

   

Mancata o non corretta applicazione dei sistemi e delle 

procedure del sistema di autocontrollo 
 

da 1000 a 6000 

sanzione ridotta:2000 

   

Mancata notifica all�Autorità competente di tutti gli 

stabilimenti sotto suo controllo o notifica a registrazione 

sospesa o revocata 

 
da 1500 a 9000 

sanzione ridotta: 3000 

   

Macellazione in luogo diverso dello stabilimento o locale 

con riconoscimento sospeso o revocato 
 

arresto da 6 a 12 mesi 

sanzione amministrativa fino a 

150.000 

   

Stabilimento riconosciuto ma mancata aggiornamento del 

riconoscimento 
 

da 5000 a 30000 

sanzione ridotta: 10000 

   

Omissione del n. di riconoscimento dello stabilimento in 

etichetta 
 

da 500 a 3000 

sanzione ridotta: 1000 

   

Produzione primaria: mancato rispetto dei requisiti 

generali di igiene previsti dall�852/04 (all.I) e dei requisiti 

specifici previsti dall�853/04 

 
da 250 a 1500 

sanzione ridotta: 500 

   

Livelli diversi dalla produzione primaria: mancato rispetto 

dei requisiti generali di igiene previsti dall�852/04 (all.II) 

e dei requisiti specifici previsti dall�853/04 

 
da 500 a 3000 

sanzione ridotta: 1000 

   

Messa in commercio di carni fresche refrigerate o 

congelate senza bollatura sanitaria 
 

da euro 3000 a 18000 per ogni 

lotto di carne non bollato 

sanzione ridotta: 6000 

   

Trasporto di molluschi bivalvi vivi senza documento di 

accompagnamento 
 

da euro 1000 a 6000 

sanzione ridotta:2000 

   

Immissione sul mercato di molluschi bivalvi vivi senza 

transito da un centro di spedizione 
 

da euro 1000 a 6000 

sanzione ridotta: 2000 

   

Immissione sul mercato di molluschi bivalvi provenienti 

da classi b o c senza opportuno periodo di depurazione 
 

da euro 1000 a 6000 

sanzione ridotta: 2000 

   

Immissione sul mercato di molluschi bivalvi provenienti 

da una zona non classificata dalle autorità competenti 
 

da euro 2000 a 12000 

sanzione ridotta: 4000 

   

Immissione sul mercato di molluschi bivalvi provenienti 

da una zone giudicate non idonee o precluse alle autorità 

competenti 

 
da euro 5000 a 30000 

sanzione ridotta: 10000 

 

http://www.uapi.org

