
I MENÙ DI NATALE 2019
Speciale Capodanno

MENÙ DI CAPODANNO
Entrata di benvenuto

Lenticchie di Castelluccio di Norcia IGP in umido
con guanciale croccante di Cinta Senese e maggiorana

Prime portate
Tris di crudità di crostacei:

Gambero Rosso di Mazara del Vallo con Elisir di Mazara
Gambero Viola con basilico ed essenze agrumate

Scampo Siciliano con salsa al limone di Amalfi e Pepe Bianco
Tour Degustativo di Salumi e formaggi italiani pluripremiati

Bevanda in abbinamento - Miscelato Reale:
Il Cocktail che avrebbe bevuto il Re, a base Vermouth e Bitter

Seconde portate
Tortello di grano antico Tuminia ripieno di carne di seppia colorata

col suo nero, con una salsa di Burrata di Andria IGP, limone
Bottarga di Muggine e Basilico, con aggiunta finale di finissimo

Caviale di Storione Italiano CALVISIUS
Risotto con Riso Acquerello affinato in Barrique, sfumato al

Vermouth Bianco di Torino, Castelmagno DOP e tartufo di Acqualagna
Bevanda in abbinamento - Calice di GIULIA Morichelli D'Altemps

Ribona Selezione vinificata ferma. Grande corpo e struttura
per il vitigno bianco più importante del Maceratese - Cantina Muròla

Terza portata
Tenerissima Coscia di Faraona cotta a bassa temperatura per 24 ore

su rondelle di patate viola, con fonduta e profumo di lavanda
Bevanda in abbinamento - Calice di BRUNFORTE 2013

Merlot marchigiano Riserva - Cantina Muròla

Per il brindisi della mezzanotte:
Calice di Spumante Metodo Classico 48 mesi JUREK - Cantina Muròla

Dolce
Panettone artigianale, Uva (porta bene no?), Torrone fatto in casa da noi

Caffè Espresso con la nostra miscela personalizzata del Vittoriano
con Romcaffè Anniversario, Jamaica Blue Mountains e Monte Everest

Prezzo
100,00 € tutto compreso

VITTORIANO
Civitanova Marche

Corso Umberto I, 188

Tel. 0733 781210

www.vittorianocivitanova.it


