
I MENÙ DI NATALE 2019
Speciale Capodanno

MENÙ DI CAPODANNO
Antipasti a buffet

Patate novelle e spigola, insalata russa, polpette di papera
Verza e parmigiano, tacchino noci e misticanza

Capocollo di maiale yogurt verde erbette, crostini di trota burro e limone
Crostini con guanciale Re Norcino, cetrioli e ravanelli marinati

Carta musica con stracciatella e cipolla
Vitello tonnato con polvere di capperi

Olive all’ascolana, cremini e verdure miste
Vini abbinati agli antipasti:

Musa - Metodo Classico di verdicchio - Colognola

SERVITO A TAVOLA
Antipasto

Gamberone arrosto, maionese di patate, panna acidula e salvia
Vino abbinato all’antipasto:

Animale Celeste - Sauvignon - Santa Barbara
Primi

Risotto in brodo di cipolla di Suasa, prezzemolo e ostrica
Fagottini ripieni di papera con glassa all’arancia

Vino abbinato: Animale Celeste - Sauvignon - Santa Barbara
Secondo

Filetto di manzo, pepe verde e castagne
Vino abbinato al secondo: Picus - Rosso Piceno Superiore - Simone Capecci

Dolce
Pere, panna e cioccolato - Angolo dei dolci natalizi
Vino abbinato: Mossatell - Moscato - Santa Barbara

BRINDISI DI MEZZANOTTE CON
Lenticchie e cotechino

Vino abbinato: Mossatell - Moscato - Santa Barbara

Prezzo
€ 90,00 vini inclusi
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