LA

ANTIPASTO
Strudel salato di mele, pinoli e pecorino
Frittatina di borragine
Torta di patate e formaggi al forno

, v ’ y N PRIMO
A Tagliolini al rugu bianco di agnello e pecorino di fossa
“% 32 ' Riso con asparagi e limoni in salamoia
® i rere parag 2018
SECONDO
Maialino farcito con finocchietto,

pistacchi e ricotta

CONTORNI
Puntarelle in padella
Parmigiana di carciofi

DESSERT
Dolci di Pasqua
Crostata frangipane alle mandorle

BEVANDE
Verdicchio dei castelli di Jesi
Merlot cantina “Il Pollenza”

OSTERIA SAN NICOLA
Via Flaminia, 6 Plg%,%o
TOLENTINO
0733.967448 Menu realizzato con prodotti

di aziende delle zone terremotate
.Cell. 3‘3 3.394512 5 Formaggi - Dedoni Mario di Tolentino
osteriasannicola@gmail.com Verdure - Diletti e Farroni di Tolentino
www.osteriasannicola.it : Pasta fresca - Pastificio Pavoni
Carne di Maiale - Saipa Tolentino
Vino - Cantine “Il Pollenza”
11 Menui andhe GJuten Free EXTOR&9]]
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LA

ANTIPASTO
Strudel salato di mele, pinoli e pecorino
Frittatina di borragine
Torta di patate e formaggi al forno

PRIMO
Tagliolini al rugti bianco di agnello e pecorino di fossa DI PASQU A

Riso con asparagi e limoni in salamoia 2018
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< . SECONDO
Hamburger di verdure e mandorle
e “ u I asq u a Melanzane al forno farcite con olive,

tofu, pomodorini
vegetariano

CONTORNI
Puntarelle in padella
Parmigiana di carciofi

DESSERT
Dolci di Pasqua
Crostata frangipane alle mandorle

BEVANDE
Verdicchio dei castelli di Jesi

OSTERIA SAN NICOLA Merlot cantina “Il Pollenza”
Via Flaminia, 6 —
TOLENTINO 30,00
0733.967448

Menu realizzato con prodotti
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.Cell. 3‘3 3.394512 5 di aziende delle zone terremotate
osteriasannicola@gmail.com Formaggi - Dedoni Mario di Tolentino
www.osteriasannicola.it — Verdure - Diletti e Farroni di Tolentino

Pasta fresca - Pastificio Pavoni
Vino - Cantine “Il Pollenza”
11 Menu andhe Gluten Free EXTOI{&o]
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