
I MENÙ DI NATALE 2019
Speciale Capodanno

MENÙ DI CAPODANNO Antipasto
Tonno scottato al sesamo e battuta di pendolini, capperi e olive

Pan brioche puntarelle, stracciatella e mazzancolla arrostita
Spuma di baccalà con cipolla di Tropea e crackers di pane nero

Tagliata di polpo con tortino di patate e sedano
Bocconcino di rana pescatrice su crema di ceci e polvere di guanciale

Sformatino di polenta al sugo di lumachine di mare
Zuppetta di lenticchie con cozze e scampi

Primo
Cappellacci di ricciola in salsa di pomodori, lime e olive grattugiate

Secondo
Rombo in crosta di patate con carciofi fritti e gocce di finocchi

Dessert
Sorbetto

Millefoglie di crema alla vaniglia e uva moscato

Bevande
Caffè e acqua

Pecorino di Offida “Ciprea” della cantina Simone Capecci

Prezzo
70,00 €

30,00 € per bambini fino a 10 anni
MENÙ ALTERNATIVO PER BAMBINI FINO A 10 ANNI

Affettati misti
Tortellini con prosciutto cotto e piselli o al ragù
Petto di pollo panato, patatine fritte e sorbetto

20,00 €

GIAMIRMA
Potenza Picena

Lungomare Marinai d'Italia, conc.10

0733 880055

www.ristorantegiamirma.it
gmm.deangelis@gmail.com


